
 
 
 

Vorab 
 

Sauerteigbrot, frisch aufgeschlagene Nussbutter  
4,50 

Eingelegtes Gemüse, Senfsaat, Crème Fraîche 
12 

Luftgetrockneter Vulcano Schinken (50g) 
15 

Käsevariation, Taggiasca Oliven, hausgemachtes Chutney  
16 
 
 

 

Vorspeise 
(Zu unseren Vorspeisen empfehlen wir einen Korb unseres Sauerteigbrots zu 2,50€) 

Beeftatar, Pilze, Fermentierte Pilzcreme, Schnittlauch   
24 

Confierter Saibling, Kohlrabi, Parmesan 
22 

Feldsalat, Gelbe & Rote Beete, Birne, Walnuss (vegan) 
16 

Miso Kokossuppe, Garnelen Wan Tan, Bird Eye Chili-Öl 
(auf Anfrage auch vegan möglich) 

16 

 
Kennenlern-Menü 4 Gang 

(Vegetarisches Menü 60) 

68 

Weinbegleitung 0,1l 

24 



 
Hauptgang 

 
Geschmorte Rinderbacke, Sellerie, Pflaume, Knöpfle, Pflaumenjus 

40 
Fisch des Tages, Kichererbse, Pak Choi, Sesam Beurre Blanc 

38 
Kürbis, Belugalinsen, Garam Masala, Kürbiskernöl (vegan) 

28 
 Trüffel-Pasta, Frischer Herbsttrüffel (5g), Trüffelrahm 

28 
                                      Jedes weitere Gramm Herbsttrüffel +2 

 
 
 
 

 

Klassiker 
 

Blattsalat, Kresse, Radieschen, Senfdressing  
6 
 
 

Rosa gegarter Kalbstafelspitz, Marktgemüse, Neue Kartoffeln, Meerrettichsoße  
34 

Salat Rumpsteak, Croutons, Sprossen, Kräuterbutter 
32 
 

 

Unser Service informiert Sie gerne persönlich über Allergene und Inhaltsstoffe. 


