
 
 
 

Vorab 
 

Sauerteigbrot, frisch aufgeschlagene Nussbutter  
4,50 

Eingelegtes Gemüse, Senfsaat, Crème Fraîche 
12 

Luftgetrockneter Vulcano Schinken (50 g) 
15 

Kalbskopfpraline, Liebstöckelcreme, Senfsaat 
12 
 
 

 

Vorspeise 
(Zu unseren Vorspeisen empfehlen wir einen Korb unseres Sauerteigbrots zu 2,50 €) 

 

Vitello Tonnato, Fermentierte Limette, Olivencreme   
21 

Confierter Saibling, Kohlrabi, Parmesan 
22 

Feldsalat, Gelbe & Rote Beete, Birne, Walnuss (vegan) 
16 

Kürbissuppe, Gebeizter Lachs, Kernöl 
(auf Anfrage auch vegan möglich) 

16 
Blattsalat, Kresse, Radieschen, Senfdressing  

6 

 



 
 

Kennenlern-Menü  
4 Gänge 

68 

4 Gänge vegetarisch  

60  

Weinbegleitung 0,1 l 

24 

 

 

 

Hauptgang 
 

Wild aus regionaler Jagd, Sellerie, Blaubeere, Preiselbeerjus 
Preis je nach Teilstück vom Wild 

 
Fisch des Tages, Kichererbse, Pak Choi, Sesam Beurre Blanc 

38 
Kürbis, Belugalinsen, Garam Masala, Kürbiskernöl (vegan) 

28 
Rote-Beete-Risotto vom Acquerello Reis, Gelbe Beete, Taleggio, Geröstete Nüsse  

24 
Schweinefilet im Speckmantel, Karotte, Kartoffel, Rahmsoße  

34 
Rumpsteak, Blattsalat, Croutons, Sprossen, Kräuterbutter 

32 
 

 

 

Unser Service informiert Sie gerne persönlich über Allergene und Inhaltsstoffe. 


